_ESTADO DE, MATO GROSSO

CAMARA MUNICIPAL DE PONTAL DO ARAGUAIA
PODER LEGISLATIVO MUNICIPAL
GABINETE DA PRESIDENCIA

IL.LEI MUNICIPAI. No© 141 /96
BE 14 DE QUTUBRD DE 1.996.

"INSTITUI O CODIGO SANITARIO DO MU-
NICEIPIO DE PONTAL DO ARAGUAIA E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS".

0 PRESIDENTE DA CAMARA MUNICT~
PAL DE PONTAEL DO ARAGUATA-MT, Sr. MANOQEL CARLOE SAL0IO, no uso de
suas atribuictes legais, e com fundamento no artigo 50 8 79 da
Lel Orginica Municipal, faz saber que a Camara Municipal aprovou
2 ele promulga a seguinte Lei:

bAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 10 - 0 Poder de Policia
Sanitaria oo Municipio de Pontal do Araguala tem como finalidade
PrOMmOVEr normas para o controle de inspacas e fiscalizacac sani-
tariar:
I - da higiene de habitacoes,
SBUS anexos e lotes vagos;
' IT - da gqualidade @ condicoss de

higiene dos astabelecimaentos comerciais, industriais a prestado-~

res de servigos;

ITI~ das condicoes de higiene da
populacaoc, conservacao, manipulacaso, acondicionamanto, armazena—
mento, transporte, distribuicao, comercializacao, consumo de
alimentos em geral & do uso de aditivos alimentares;

IV~ dos mercados, feiras livres,
comé&rcio ambulante de alimsntos e congénaeres;

Y o~ das condicoes sanitéarias dos
logradoureos piblicos dos locais de esportes e recreacan,  dos
acampamentos publicos, bem como dos estabalecimantos de diversaop
publicos em geral:

' VI~ das condicoes sanitirias dos
hotéis, motéis e astabalecimentos afins;

. ¥II- das condigoes de sadde 2
higiense das paessoas aue trabalham em estabelecimentos sujeitos &
Licenca Sanitéaria;

VIIT~ das condicoes das aguas
destinadas ao abastecimento publico e privade;

IX - das condigoes sanitdrias
da coleta e destino das aguss servidas e 88g0bos sanitdrios;
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X - das condicoes sanitarias
decorraentes da coleta, transporte e destino final do lixo;
XTI - da criacao ou conservacao

de animais no perimetro urbang.

§ Unico -~ Excetuando o inciso 1,
todos os estabelecimentos regulados no presente artigo deverio
possulr Licenca Sanitaria, renovavel anualmente Junto 4 Secreta-
ria Municipal de Sadde.

PARTE I1I
DO SANEAMENTO BASICO
CAPITULD I
DAS  AGUAS DE ABASTECIMENTO PUBLICO E PRIVADO

art., 28 - Compete ao Orgio
responsavel pelo abastecimento de Aguas 0 axame periddico de suas
redes e demais instalacoes, com o objetivo de constatar a poses -
val existéncia de fatores que possam prejudicar a saude da comu-
nidade, :

& Unico - Compete ao Hrgdo
credenciado pelo poder puiblico ou ac proprio a implantacao,
manutencao e funcionamento da rede de abastecimento de Agua de
Pontal do Araguaia.

Art. 39 - sempre qgue o drgio
compstente da salde plblica municipal detectar s existéncia de
anormalidade ou falha no sistama de abastecimento de agua,

oferecando risco & sadde, COMUNicarad o fato aos responsaveis
para imedidtas medidas corrgtivas.
Art. 49 - E obrigatdria a

ligacao de toda construgan considerada habitdvel & rede pGblica
de abastecimento de dgua, sempre gue existante. ’

§ Unico - Ficam os astabaleci~
mentos comarcialis ou industriais wbrigados as disposicoes cong-
tantes da parte I deste regulamento, naguilo que couber, a
critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 52 - Todos os raé?vatériag
de agua potdvel deverdo sofrer limpeza & desinfeccio pariodica,
de preferéncia com clore ou BRUS COMPOstos ativos e permanecer
devidamante tampados. '

Art . &8 - A execucan de
instalagfes domiciliares adagquadas de abastecimento de 4agua
potavel & de obrigacao do proprietario cabendn ao ocupante a
munutencan das instalacdes hidraulicaes e da armazanamento perma-
nentements em bom estado de conservacao e funcionamento.
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art. 7R - Serad permitida a
abertura de pocos oy aproveltamento de fontaes para fornecimento
de agua potavel onde nao houver sitema de abastecimento de Agua,
desde gue satisfeitas as condicoes higidénicas raguladas por
normas técnicas especificas.

8§ 1@ -~ NEo serd permitida a
abartura de pogos a uma disténcia inferioe a 15 ( quinze ) metros
de foces de contaminacao.

§ 20 - 0s pogos devem ficar em
nivel supericr ao das fontes de contaminacac.

§ 3@ -~ Todo poco escavado
deverd possylr:

a ) paredes impermsabilizadas até
CZ ( trés ) metros de profundidade, no minimo:

b ) extragao de Agua por meio de
bomba elétrica ou manual ;

c ) tampa de concreto:

d )} dispositivo que desvie as
Aguas de chuva, calgada de cimento em torno do POGO Com um cai~
mento tal que evite o acumulo dao aguas na calgada.

§ 4 Q - Nas regifes periféri-
cas e favelas pode ser tomadas outras madidas técnicas de acordo
com o interesse, poder aguisitivo a a conveniéncia da salde
publica.

CAPITULO I1I
DAS AGUAS SERVIDAS E  REDES COLETORAS DE ESGOTO

Art. 82 - Todos os prédins
rasidencials, comerciais, industrisic ou instalagoes em logradaoy-
ros pdblicos, localizados em areas servidas por sistema oficial
de coleta de esgotos, serio obrigados a fazer ao respectivo
sistema, aterrando e isolando fossas existentes.

. 8 Unico - A execucao de
instalagoes domiciliasres adeguadas de remocao de esgotos & de
aobrigagao do pProprietario, cabendo ao oCcupante a2 munutencao das
referidas instalacoes pernanentemente em bom eastado de conserva-
¢ao e funcionamento.

Art. 99 - Toda ligacao clan-
destina de esgoto doméstico ou de outras procedéncias feitas &
galeria de Adguas pluviais devera s&r descorectada desta s ligada
& rede niblica.

8§ 12 ~ Todos os prédios de
gualguear espécie situados em locais aue nAo possuem rede oficial
coletora de esgoto, ficam ebrigados a construirem fossas septicas
Rara tratamento de seus esgotos.

g8 29 - Todo prédio que
utilizar fossa séptica, sara obrigadoc a mante a mesma em perfeito
estado de conservacao e funcionamento.

3 0 - Nas regioas
periféricas & favelas poderdo ser tomadas outras medidas técni-
cas de acordo com o interssse, poder aquisitivo e a conivéncia da
zadde plblica.
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Art., 109 - ﬂﬁ fossas sépticas
davem satisfazer no minimo és condigoes especificas nos paragra-
fos daste artigo:

§ 12 ~ Receber todos os despejos
domésticos ou qualauar outro despeio de caracteristica semel han-
tLe.

§ 229 - N30 receber aguas pluvi~
ais, nam despejo industriais que possam prejudicar o seu funcio-
namerto . :

8 32 - Terem capacidade adaguada
30 numero de pessoas a atander.

§ 40 -~ Serem construidas com ina -
terial de durabilidade e es tranqueidade adequadss ao Fim que des-~
timam. s

8 502 «  Terem farlllddde de acas-

$0, tando em vista a necessidade periddica de remocan de lodo
digerido ou succio de dejatos,
B 62 -~ Que ndo se observem ndores

dasagradiaveis, bresenca de insetos e outros inconvenlante.

g8 70 - due nao haja poluicao ou
contaminacao do solo nem da agua capaz de afetar a salde de peg-
30a% ou animais, direta ou indiretamante .

aGrié. 11 -~ Qs projetos de todos
os preédios a serem construidos no municipio, daverio ser apracia-
dos pelo drgio sanitario competente a fim de qus sejam obedscidos
ans artigos & pardgrafos desse capitulo.

CAPITULO IT1TT1
Da COLETA E DISPOSICAO DO LIXO

Art, 120 - Processar—-se-~H50 em
Pondigop“ aue niEn  afetam s estatica, nem tragam maleficios (a1 ¥!
inconvenientes &4 sadde ac hem estar coletivo oy do individuo, =
disposicao, a coleta & remocido, o acondicionamento 2 O d@wtino
Final do lixo.

r

§ 1@ -~ N3o poderi ser o lixo
para alimentacao de animais.

i

utilizado quando " in naturs

§ 22 -~ No perimetro urbano o
lixo ndo poders:

a.) se&r depositado sobre 5
snlo e

b)) ser quelimado ao ar
livre,

_ & S@ - NEo poderd o lixo ser
lancado em aguas de suparficis.
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& 42 =~ Todo lixo residencial e
comarcial devera ser acondicionado em sacns plasticos oy latdes
colocados em locals de FAcil ACEBL0 para a coleta.

§ 52 ~ Todo o lixo industrial
daverd ser coletado pela pPropria indastria.

&€ 40 -~ £ terminantemente ol -
bido o acdmulo nas habitacoss e nos terrenos a elas paritencanbtes
ou terrenos vazios, de residuos alimentares ou dualguer outro
matarial que contribua para a prolifsracao das lavas de moscas e
de outros insetos & animais daninhos,

§ 7@ - 0 lixo séptico e 05
Festos alimentares dos hospitais, casas de saldde o maternidades,
poderdo ser incinerados nos proprios estabelecimentos e as cinzas
& as escorias acondicionadas em coletores metdlicos providos e
Lampa .,

§ 80 -~ fQuando o astabslecimanto
hospitalar ndo incinerar say lixo, devers acondiciond~lo em SACOS
plasticos e colocd~lo em coletores metidlicos e colocados em local
de facil acesso para a coleta,

8 90 -~ NEo seri permitido, am
nenhuma hipdtese, utilizacao de restos de alimentos a lavageam
provenientes de estabelecimentos hoaplitalares e congénares,

g Loo - Compete ao Podar
Piblico Municipal a coleta e o destine final do lixo.

PARTE I 11
0o3 ALIMENTOS

CAPITUL 0 I

DAS CONSIDERAGOES INICIAIS £ DEFINICOES

Art. 13Q -  0s assuntos per -
nantes 4 defesas e 4 protecio da salde individual ou coletiva, no
que concerne a alimentos em todas as etapss de sua producan até o
HeU consume no comércio serao regulados em todo o Municipio pelas
disposicdes deste Codigo.

Art., 1482 =~ Para efelto deste
Codigo considera-se -

L - ALIMENTO = Toda substincia o
misturs de substdncias ne o estado sOlido, liguido ou pastoso o
qualdguer outra forma adequada, destinado a fornecer ao organismo
Numano os elamentos normal 4 sua formacao, marutengan & desenvol -
vimento.
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II- MATERIA PRIMA ALIMENTAR = Toda
substancia de origem vegetal ou animal, em =stado bruto, que para
ser utilizada como alimento precisa sofrer tratamento e/ou trans-
formacao de natureza fisica, quimica ou binldogica.

IIT- ALIMENTO "IN NATURA" = Todo

alimento de origem vegetal ou animal para culo consumo imediato

S8 exljam, apenas a remocao da parte ndo comestivel & os trata-
mentos indicados paras sua perfeita higienizagao e conservacio.

IV - ALTMENTO ENRIQUECIDG = Todo
alimento que teria sido adicionado de substincia nutrientes com a
finalidade de reforcar o seu valor rutritivo.

Vo= ALIMENTO DIETETICO = Todo
alimento elaborado para regimes alimentares, destinados a SEr
ingeridos por seres sadios ou doentes,

VI - ADITIVO  INTENCIONAL = Tods
a substincia ou mistura de substincia dotada ou nio de valor nu-
tritivo, ajuntada ao alimento com a finalidade de impedir altera-—
coss, manter, conferir ou  intensificar seu aroma, cor e sabor,
modificar ou manter sau estado fisico garal que exercer qualguear
acar exigida para uma boas tecnonlogia de fabricacao de alimento,

.

VIT ~ EMBALOGEM = Rualguer forma
pela qual o alimento tenha sido acondicionada, guardado, empaco-
tado ou envassado.

YIIT -~ ESTABELECIMENTO = O local
onds  se  Tabrique, produza, manipule, baneficie, acondicione,
tonserve, Lransporte, armazens, deposite para venda, distribua ou
venda alimento, matéria-prima alimentar, alimento " in natura',
aditivos intencionais, nateriais, artigos e equipamentos desti-
nados a entrar em contato SOM 08 MEsmnog .

IX = ORGAQ COMPETENTE = 0 drgio
competente da unidso, bemo como os Orgdos federais, agstaduais,
municipais, dos territérios & do Distrito Faderal, congénaras
devidamente rradenciasdos.

X - AUTORIDADE FISCALTIZADORA
COMPETENTE = 0 mervidor garalmente autorizado pelo Grado compe-
tente da Secretaria Municipal de Sarde.

H Unico - Considera~se ainca:

a ) COMERCIOQ AMBULANTE = RPara
efeitc deste Codigo, toda e qualquer forma de atividade lucrati-
va, de carater eventual ou transitoria, que se exerca da maneiia
intinerante nas vias = dogradouros piblicos oy que se realize
vandas a domicilio.
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b ) SERVICOS TEMPORARICS = D
sstabslecimento, coméreio ou vendedor ambulante que opsra am
local, por um periodo que nio excada a 21 { vinte & um )} dias
@/ou gus estejs ligado a atividades fastivas.

CAPITULDO II
DB REGISTRO

Art. 15 -~ Todo e qualquer ali-
mento s0 poderd ser exposto 20 SoPRsUmO apts sau ragistro no Argio
competente da unifo ou por ele delegado.

g 1Q - 0 registro concedido
serd valido em todo territério nacional com duracao maxima
da 10 ( dez ) ADOS,  .a contar de sua aprovacan.,

8 29 - 0 registro de que se
trata aste artigo ndo exclui agueles exigidos por Lei para outras
tfinalidades, que n3o as de @XpOsSigoes & venda, ou antrega ao
CONS UM .

Art. 16 - Estio igualmente
obrigados ao registro no Orgdo competente:

a ) 0s aditivos intencionais:

b ) As  ambalagens;

c.) O squipamentos & utensilios
revestidos internamente de resinas e substincias poliméricas que

entram 2m contato com alimentos, inclusive o0s de uso domesticos.

CAPITULO I 11

DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

Art. 17 - 0 policiamento da
auvtoridade sanitéria serd axercido sobre os alimentos, o pessoal

que 0s manipulas & sobra os locais e instalacdes onde se fabricam,
produzem, beneficiam, manipulam, acondicionam, conservam,

depositan, Armazenam, Eransportam, comarcializam ou  consomen
alimaentos.

§ 12 - Além de apresentar am
perfeitas condicoes para o consumo, os produtos, substancias,
insumos ou outros, devem ser oriundos de fontes aprovadaz ou
autaorizada pela autoridade sanitéria compstente



g 20 - O alimentos peresciveis
davem ser transportados oy dapositados sob condicoss de temparas-
tura, umidade, ventilacao e luminosidade aque os protejam de
contaminagao e deteriorizacao.

Art. 18 = 0s géneros alimenti-
cios deve, obhrigatoriamente, ser protegidos por involocros
proovrios a adeqguados no armazeanamento, transporte, axposigan
comércio.

g€ 12 ~ No acondicionamento de
alimentos nao & permitido o contato direto com Jornal, papéis
tingidos, papdis ou plasticos, com face impressa e SACOS destina-
dos ao acondicionados de 1ixo.

8 20 - 0O glnaros alimenticios,
que, por Torcs de sus comercializacao, nido puderem ser completa-
mente protegidos por invédlucros devem ser abrigados em dispositi-
vos adeguados e evitar contaminacac, e serem manuseados oL
sarvidos madiante o emprego de dtensilios ou outros dispositivos
que sirvam para evitar o contato direito com as mios.

g 3 - A gacaria utilizada no
acangicionamento de alimentos, deve ser de primeiro uso, sendo
proibido o emprego de embalagens que JA4 tenham sido usadas Daras
produtos nic comestiveis ou aditivos.

Art, 19 - 0 alimento =06 podera
estar exposto a4 vaenda devidamante protegido  contra  cornta-
minagio mediante dispositivo ou inwdlucros  adeguados.

aArt. 20 ~ Os wutensilios @
recipientes dos astabalacimentos onde se preparam e/ou consomemn
alimantos deverio ser lavados e higienizados adequadamente oy
sario usadog recipientes duscartiaveis, sendo inutilizados apos
O S8 US0.

8 Unico ~ 0s produtos ubiliza-
doz na  limpeza deverio possuir registro  nos  Srgios oompe-
tentes.

Art. 21 - 0=z alimentos serio
senpra e obrigatoriamente mantidos afastados saneantes, desi-
fentantes, solventes, combustiveis tiguidos, produtos de per fuma-
ris, limpeza e CONGENSsras .

art. 22 - £ proibido sobrabor
bandejas, pratos e outros recipientes desprovidans de cobertura
e contendo alimentos.

Art. 23—~  Na industrializacio e
comercializacao de alimentos & na Preparacido de refeicoes, devem
ser rastringido ¢ contanto manual direto, fazendo-se uso apro-
priado de processos mecanicos, circuitos fechados, utansilions =
outros dispositivos.
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Art. 24 -~ A pegas, magquinarias,
utansilios, rmmipiaﬁt@s, @quipamentos outros a ambalagens que
venham a entrar em contato com alimentos nas diversas fasez de
fabricacdo, prducio, manipulacgio, baneficiamanto, conservacio,
transporte, armazenamento, depdsito, distribuicio, comercializa-
¢H0 e outras gualsquer situagdo ndo devem intervir nocivaments
com 0w mesmos, alterar o seu valor PULrIEIvo, ou &% SUas carache-
risticas organolépticas, devendo ser mantidas limpas e livres de
sujidades, poeiras, insetos o outras contaminacfes,

SECAD I

DA QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Art. 25 - %6 poderio ser
colocados 4 venda para consumo  ou expostos  os alimentos gque

I ~  a@stejam em perfeito estade
de conservacio:

1T - por sua natureza,
composiciio & clrcunstincias de producdo, fabricacdo, beneficia-
mento, fracionamento, acondicionamento, distribuicio, comerciali-
zagdn & qualsquer atividades ralacionadas com os masmas, nio
nocivos 4 sadde, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e
Nan aprasentan aspacto repugnante:

IIT -~ sejam provenientes de
astabalecimentos licenciades pelo Argdo competente ou se encon-
trem em tais estabelecinentos:

IV~ obadecam As disposicdes da
lagislacio federal, estaduzl @ municipal vigentaes.

, At 26 -~ 830 considerados
improaprios para o consumo os alimentos que:

T - contenham substincias
vanenosas ou toxinas em quantidads que possam torna-los prejudi-
cialis &4 sadds do consumidoras :

T o corntenham parasitas
patogénicos em gualquer estigio de evolugdo ouw seus produtos
Causadoras de infeccio, infestacles oy intoxicagfes:

ITT - contenham parasitas que
indigquem a deteriorag¢io ou o defeito de manipulacgio,
acondicionamento ou CONServacio:

IV - s@ja Composto no todo oy
&m parte, de substincias em decomposicdo;

y - tenham =sido operados, da
origem ao consumidor, sob alguma circunstincias gue ponha aem
risco a sadde publica:
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VI~ sejam constituidas ou tenha
sido preparados, no todo ou em parte, com produto proveniente de
animal gue n3o tenha morride por abate, ou animal enfarmo, exca-
Luando os casos permitidos pela inspecdo vetarindria aficial ;

VII ~  tenham sus embalagem
conatituida, no todo cu em parte, por substincia prejudicial 4
salde

) VIIT ~ sendo destinados zo
consumo imediate, tendo ou ndo sofrido processn de coccio, este-
Jam expostos 4 venda sem a devida protacio.

Art. @7 - Consideram~se alimen-—
tos deteriorados os que hajam sofrido avaris ou prejuizo em sus
pureza, composicido ou caracterss organolepticos, por acio da
tamperatura, microorganismos, parasitas, sujidades, transporte
inadegudo, prolongado armazenamsnto, deficienta conservagio, mal
acondicionamento, defeito de fabricacfio ou consequéncia de outros
agantes,

Art. 28 -~ Consideram-se corram-
pidos, adulterados ou falsificados os géneros alimanticios:

a) - Cujos componentes tenham
sido, no todo ou em parte substituidos por outros de gual idade
inferior:

: b) - que tenham sido coloridos,
revestidos, aromatizados ou adicionados de substincias sstranhas,
com o fim de ocultar gualguer fraude ou alteracio, ou lhes atri-
buir melhor gualidade do que aguala gque realments aprasentam:

Art. 29 - NZo poderdo ser
comercializados os alimentos e

I - proviersm de estabelecimen—
tos ndo licenciados pelo Grgdo compatante gquando for o caso:

I - estiverem expostos apds sua
data de vancimento;

IIT-  apresentarem suas anbalagens
enferrujadas, amzssadas ou furadas.

P
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CAPITULO Iv

NORMAS GERAIS PARA ALIMENTOS

Airt., 300 - £ proibido:

I - fornecer ao consumidor
sobras ou restos de alimentos que Jja tenham sido servidos, bem
como sprovelitamento das referidas SOLras ou restos para a elapbo-
ragac ou preparagdo de outros produtos alimenticios:

11 - na elaboracio de massas e
rechaeios para pastels, -empadas e produtos afins, a utilizacio de
Gleos e gorduras que servirem previamante amn frituras;

irr - utilizar os recheios para
pastels, enpadss & outros atins, quando ndoc forem preparadas no
préprio dias '

IV - a utilizacio de gordura
Ou Glao de frituyras sam garal assim gus aprasaentarem sinais de
saturagciio, modificacdes na sua coloragio ou presenca de residuos
quaimados;

Y - manter acima de 16Q (
dezesseis graus celsius ) a margarina e acima de 109 ( dez graus
celsius ) a manteiga;

W1 - a venda de laite fora dos
adrdss de conservacio s acondicionamento:
-

YvIr - manter acima de 102 ( dez

graus celsius ) os queijos classificados segundo a legislacio
8 5 ' :

fadoral, como; moles

VITLD - fornecer manteiga ou
Margaring 80 COMNSUmG que ndo seja em smbalagem original = gue Nn3o
esteja devidamente fechads.

Aart. 31 - Além do disposto em
normas técnicas especificas do Orgdo fiscalizador da salda pobli-
ta, as chamadas “ vitaminazs vivas Y, compreendentes igualmente
qualsguer sucos de frutas naturais, obedecerio as seguintes
exigéncias no sey preparo:



I = =erio elaboradas no momento
de saerem sarvidos ac consumidor, com todo o rigor de higiene:

IT - serdo usadas em sua

alaboracido frutas frescas, em perfeito sstado de conservagio;
117 - auvando em sua feituras

antrar leite, que seja pasteurizado ou aguivalente:

IV - guando o gelo for usado
na compasigdo ou ne resfriamento do produto, deve o mesmo ser
potiavel, respeitar os padrdes de gqualidade exigidos pelas normas
de sadds piblica, bem como o transporte & acondicionamento,

Art. 32 - Na preparacio de
calde de cana-de-acucar devem ser observadas as seguintes
axig@énocias:

T = serdo elaborados no momento
de serem servidas ao consumidor, com todo o rigor de higiene:

IT - a cana~de-acucar destinada
4 moagsm deverd sofrer salecio e lavagem em Agua corrente a Tim
de ser separada gquarquer substincia astranha;

IIT - o caldo obtido em instala-
cies imprdprias, deverid passar em coadores rigorosamante Limpos;

IY - a estocagem = raspagem da
cana deverdo ser realizadas obrigatoriamente, em local
praviamante autorizado pela autoridade sanitaria e mantido am
parfeitas condi¢des de higiene:

vV - o3 residuos da cana dever3o
sar mantidos em depdsitos fechados até a sta remocio, apos
encaerramanto das atividades do astabelecimento oy FEMore gue se
fizer necessario;

VI - quando o geleo for usado na
composlgdo ou no resfriamsnto do produto, deve o mesmo ser poti-
val, respeitar os padrfes de gualidade exigidos pelas normas de
savde publica, bem coma o transporte e acondicionamanto:

VIT =~ o0s sngenhos deverio ter

N
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calha de material inoxidavel. .

Art. 33 -~ 0s estabelecimentos
gue  comarcializam alimentos cozidos oy preparados para serem
servidos quentes, deverdc possuir estufas para exposicdo ou
guarda de produtos que devem sar mantidos am temparatura acima de
£0R ( sessenta graus celsius ).

firt. 34 - O transporte e a
sntrega dos alimentos deverdo ser feitos em reciplantaes de mate-
rial indcuo e inatacavel, devidarente protegido, e o0s veiculos
adeguados de uso exlusivo para tal fim.

art. 25 - Devera ser mantido
rigoroso tontrole no periodo de validade dos alimantos =
cons@rvacas dos mesmos.
FARTE IV
nNs ESTABELECIMENTOS
CAP I TULO I
NORMAS  GERAIS  PARA ESTABELECIMENTOS
Art. 36 = Todo o estabalecimen—

to ou loczl destinade a producio, fabrico, preparo, bareficiaman—
to, manipulacio, acondicionamento, depésito ou venda de aiiman-
tos, bem como todos o0z demais de interessse da salde plblica
municipal agui regulamentados e os que vierem a ser regulamenta-
dos através de normas técnicas devers possui e

I - lLicenca Sanitéaria

Il - Agua corrents potavel

IIT - Pisos com inclinacio sufici-
ante para o escoamento de agua de lavagsm

I¥ - Ralos no piso



Vo~ VYentilagdo e {luminacdo ade-

quados

YI - Recipientes com tampa adesqua-
dos para lixo

VIT =~ Filas e lavabos oom sifio ou

caixa sifonada

VIIT - Vasilhama de material
inocun, inatacavel, sem ranhuras oy fragmentacles para o preparo,
U0 @ Lransporte de alimentos '

Ix - Aas toalhas, copos, xicaras e
demais utensilios similaras, quando n3co forem descartiveis,
deverio sofrer processo de Pbt??lllZdQﬁ

X - CAmaras, balcles frigorifices
ladeiras de capacidade proporcional a demanda para
conseérvacio dos géneros alimenticios de facil deterioracio, am
to estado de conservacio e funcionamento:

XL - Armdrios com portas, guUE
atendam a dﬁmamda, apropriada para a guarda de wvasilbhames =
demais utensilios

XIT - As portas dos armiarios devem
sar mantidas fechadas;

XKITI - Perfeita limpeza, higieni-
zagdo & conservagio geral:

XKIV —~ Acucarelros P
do Ltipo gue permitam a retirada do aclcar = anng@
levantamento da tamna ou introducias de colherss, e avi
da dg insetos.

Pardgrato Unico - A Licenca Sani-
taria serd concedida apds ingpecio das instalacles pala autorida~
de sanitdria municipal compatante, obedescidas as especi ficacSes
dasse regulamanto e de suas normas teécnicas especiais e renovivel
anualimante

Art. 37 - Nos locais onde se
fabricam, preparam, benaficiam, acondicionam e comercializam
alimentos, & proibido-

I = Tar em depézito substdncias
nocivas a sadde ou gue pussam servir para alterar, fraudar ou
falsificar alimentos;

ITL ~ Fumar, quando astiver mani pu-
lando, servindo ou em contato com alimentos:

IIT ~ Ter produtos, utensilios ou
magquinario alheio s atividades:

Vo~ Uso de pratos, copes, talheres

N
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g demalis utensilios gquando quebrados, rachados, lascados, grata-
dos ou defelituosos;

V -~ Comunicar diretamente com
rasid@ncia;

VI - Utilizar estrados de madeira
nos pisos dos banheiros, cozinhas, salas de manipulagio s atras
dos balcdes do salio de vendas;

VII -~ permangncia de gquaisguer
animais estranhos 4s atividades do estabeslecimento.

Art. 38 - 50 serda permitida a
comarclializacio de saneantes, desinfetantes e produtos similares
em asstabelecimentos que comercilalizem ou consumam alimentos
quando estes possulrem local apropriado e separado para a guairda
de tais produtos, devidamente aprovados pela autoridade sanitiria
compatente. ’

art., 39 - 0z prédios, as
dependéncias & demais instalacfes, qualsguer gus sejam, onde
funcionam o0s estabelecimentos constantes deste codigo, deverdo
astar em perfeito estado de conservagdo £ atender ao fim a gue sa
destinam.

SEGRO I

3ALBES DE  VENDA

Art . 40 - Alem das demais
disposicdes constantes e aplicavels deste cddigo, os saldes de
venda deverio segulr as seguintes normas:

I = piso cerdmico ou de material

eficiente com inclinacdo suficiente para o escoamento das aguas
de lavagens: '

IT ~ paredes e tetos em perfeitos
estados de limpeza & higiene;

ITI~ halcBes @ mesas com tampos
ravestidos de material eficiente;

IV - pia com agua corrente.

§ Unico ~ Materiais ndo previsos
nesta regulamentacio deverdo ter prévia aprovacio da autoridade
sanitaria competente, seguindo normas téenicas e especificas.
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SECAQ IT

COZINHAS  E/QU  SALAS DE MANTPULACAD

art. 41 - Além das demais
disposi¢ies constantes e aplicaveis deste codigo, as cozinhas
g/ou salas de manipulacio deverio saguir as seguintes normas:

I =  plso ceramico ou de
material sficiente com inclinacdo suficisnte para o gscoamanto
das Aguss de lavagens:

1T - paredes impermeabilizadas
com azulejos ou material adequadn, na cor clara, até a altura

minima de 1.80 m ( hum metro & oitenta centimetros ) & o restante
das paredeas pintadas na cor clara:

_ ITT =~ fteto liso, de material
adequade, pintado na cor clara que parmita uma perfeita limpeza e
higienizagio;

Y - abartura para ventilacio
com telas & prova de insetos:

v - pia com agua corrente:

VT - fogdo apropriade com

coifa e/ou exaustor:

SECAO0 11T

INSTALACOES SANITARIAS

Aart. 42 - além das demais dispo-
gledes constantes dests codigo, todos os estabelecimantos deverioc

poSsuile uma instalacdo sanitdria, no minimo, que devera seguir as
s@guintes normas:

I -~ idem ao inciso I do artigo
antarior:

i
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11 - ldem ao ineiso II do artigo
antarior

ITI~ idem ac inciso 111 do artigo
anterior;

I¥ - ndo ter ligac3do direta com
‘nenhuma dependéncia do estabslecimento;

¥~ portas com brancas:
VI - lavabo com dgua corrante ;

YIT~ wabio & toalha da mio des-
cartavel ou toalha de rolo;

VIIE~ manté-lo  sempre limpo e
higienizado. :

g Unico - Além dos dispositivos
contidos no aritigo supra citado, ficam o0s sstabelecimentos e
comercializam bebidas alcodlicas fracionadas, obrigados a ter
instalagles sanitidrias separadas por sexo, a critérico da autori-
dade sanpitaria. :

SECAD TV

DEPGSITOS DE ALTMENTOS

Art. 43 - Além das demais
disposicies constantes e aplicaveis deste codigo, oz depdsitos de
alimentos deverdo possulr

I - didem ao inciso I do artigo
anterior;

Pl - entrada para sacarias de
acordo com as necessidades do astabalacimentos

ITT - idem ao inciso TI 4o
artigo anterior.

CARPITTULO IT

DOs ACOUGUES, DEPOSITOS DE CARNES, CASAS DE
CARNES, AVES ABRATIDAS, PEIXARIAS £ GCONGENERES
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art, 44 - Além das damails
disposicdes constantes e aplicaveis deste cddigo, os estabaleci-
mentos acima mencionados deverdo possuir:

I - no minimo, uma ports
abrindo diretamsnte para a rua, ou ampla Arama, assegurando boa
vantilagio;

T - embalagem pliasticas
transparantes para os gd@neros alimenticios;

ILx - ganchos de material
inoxidavel, indcuo e inatacdvel para assagurar a carng qQuando
utilizados na desossa, bem como no acondicionamento em geladeairas
ou balcdes frigorificos;

IV = 0% balcles frigorificos
deverdo ser providos de portas apropiriadas, mantidas obrigatoria-
mante fechadas.

Art. 45 -~ £ proibido no
astabslecimento:

I - 0 uso de machadinha, que
sard substituida pela ssrra elétrica oy similar:

II -~ o déposito de carnes mpidas
e bifes batidos:

ITL - lavar o piso ou paredes com
qualauar solugdo desinfetante ndo aprovada por normas técnicas
espacificas:

IV - o uso de copo:

Y =~ a permanéncia de carnes
expostas fora do balclo frigeorifico ou geladeiras, devendo as
MRsMmas permanecersm o tempo minimo necessdrio para proceder a
desossa, excetuando as que Torem salgadas e linguicas:

WI - dar o consumo, pascados,
Carnes, avaes e derivados que nio tenham sido submetidos 4 insoe-
a0 pala autoridades sanitéria competants, sob pena de apresnsio
a multa.

Art. 46 - 0s wveiculos para
transporte, entrega e distribuicido de carnas, frangos e derivados
serdo do tipo aprovado pela autoridade sanitaria municipal comps-
tente e deverdo presncher os seguintes requisitos:

in
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T = dispor de compartimento de
carga completamente fechado;

IT - dispor de revestimento
metilico ndo corrosivel, ds superficie lisa e continua:

TIr - possulr vedacldo para
evitar derrame de liguidos:

IV = possulr, para o transporte
de carcagas inteiras, metades e quartos, equipamento de suspen-
sdo, feitos de material ndo corrosivel a celocado de tal maneira
» GuUe & carne ndo possa tocar no piso facilitando a sua retirada,
e dque o wvelculo transporte apenas 05 alimentos citados neste
artigo;

V- 0 pescado serd acondicionado
PO espécie em caixas de material nd3o corrosivel e liso mantidos
am bom estado de conservacio e limpeza, podendo os mesmos serem
transportados com gelo picado ou em escamas .

§ UNICO - A autoridade sanitaria
competente, considerando o tempo de duracio da wviagem, a
temparatura inicial da mercadoria e a temparatura quando de seu
carregamento, poderad exigir a instalacdo de dispositivos da
pragducio automdtica ode frio.

CARPITULD IIT

DOS BARES, LANCHONETES, PASTELARIAS, RESTAURANTES
BOITES, CASAS DE  CHORE, CHURRASCARIAS, PIZZARIAS
£ CONGENERES,
Art. 47 -~ Além das demais dispo-~
sigfies constantes e aplicaveis deste cbdigo, os estabelecimentos
mencionados ascima deverio possuit:

I ~ toalhas de mesa e gquarda=-
napos, gquando adotados deverio parmanecer rigorosamenta lLimpos;

T -~ estufas para exposicio ou
guarda de produtos gque devem ser mantidos am tamperatura acima
de €09 { sessenta graus celsiys ) dquandg for o caso.

Ea-

Art. 48 -~ E proibido nos



aztabelacimenrntos servir 4 mesa pies, manteigas e similares sem a
devida protecio.

CARITLLG IV

DOS  HOTEIS, HOSPEDARIAS, MOTELS, PENSOES,
PENSTONATOS 3 CONGENERES

Art. 49 - Além das demais dispo-
sigdes constantes e aplicédveis deste codigo, os sstabelecimentos
acima refsridos deverdo possuir:

I = a copa com piso cerimico ou
matarial eficiente, parades imparmeabilizadas no minime com 1.80
m { hum metro e oitenta centimetros ) com azulejos de cor clara,
ou material eficiente & o restante das paradas na cor clara:

I - teto liso, pintado na cor
clara; .

: IIT = as instalacBes sanitérias,
além das disposicfes constantes no artigo 42 deste cédigo, deve-
rdo ser separadas por  Sexo com acessq indepandentes:

Iy o~ sala de estar geral com
area suficiente, a critério da autoridade sanitaria competants;

Y - as toalhas de
guardanapos, quando adotados, deverio ser rigorosamente
higignicos:

32
B
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|
Limpos @
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Aart. 50 -~ As camas, colochdeaes,
tengois, traveseiros, toalhas e damais movels deverdo estar em
perfeito estado de conservacfio e higiene.

Art. SI -~ Aas lavanderias gquanco
houver, devem ter o piso revestido com matarial eficiente, lava-
vel , dimpermedavel, ocom inclinacdo para o escoamento de Aguas de
lavagem; as paredes, até 1.80m de altura no minimo,
impermeabilizadas com azulejos ou material eficiente na cor
clara, sendo o restante das paredes pintadas na cor clara e
dispor de -
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I = local para lavagem e secagsm
de roupas;

IT -~ depdsito de roupas servidas:

ITI~ depdsito em local exclusivo
para roupas limpas.

Art. 52 - No masmo velculo nio
podario ser conduzidas, simultansamente, roupas sujas e lavadas
sem  compartimento apropriado, que evite totalmente o contato
egntre alas.

CAPITULD v

Das PARARTAS, BGMEQNIER&S, CONFEITARIAS
E CONGENERES

Art. 53 -~ Além das demais dispo-
sigdes constantes e aplicidveis deste codigo, os estabelecimentos
acima enumerados deverido possuir:

I ~  fogdo apropriado com coifa
ou exaustor, a critérlo da autoridade sanitéria;

IT - recipiente com tampa
revastido internamente com material indcuo e inatacavel 4 sadde,
ou feito de material, para guarda de farinhas, agucares, fuba,
sal ® congdneres:

YT -~ amassadeiras mecidnicas,
restringindo~se o mais possivel a manipulacic no preparo de
mazeas a demsis produtos:

Art. 54 - 0Os fornos, as magquinas
# as caldeiras sarido instalados s compartinentos especiais,
davendo possuir isolamento térmico acustico, aprovados pela
autoridade sanitdria em consondncia com s legislagido ambisntal
vigente;

Art. 55 -~ D transporte & a
entraga de pies, biscoitos e similares deverio saer feitogs em
reciplientes adequados e protegidos e os veiculos deverio ser
da uso exlusivo  para tal fim, a critérioc da autoridade sanitd-

54



Art. 56 -~ As massas de secagem
e 0% alimentos, apds sairem do forno, daverdo ficar sobre prate-
leiras, em locals adequados.

CAPITULO VI

RAS  RUITANDAS, DEPOSITOS DE AYVES OU  OUTROS
ANIMATS, CASAS DE FRUTAS E  CONGENERES

Art . 57 - Além das demais
dispesigdes constantes e aplicéveis deste cadigo, os estabsleci~
maentos acima mencionados deverio possulrc:

I - kancas limpas e higlenizadas
para portar produteos hortifrutigranjeiros:

B

IT -~ gaiolas para
de fundo mével, de modo a facilitar a higienizac
poderdo contar ndamero exoassivo de AVES ]

qgue serio

VES
local & ndo

Q

]
)
~
=]

Art. 28 -~ Além das disposices
contidas no artigo 37 deste oddigo, & proibido nos referidos
astabelacimagntos:

T -~ o abate ou preparo de aves
ou oubros animals, nEo consoante com as normas aspeciticas;
IT - aves dosntas;

ITT - frutas ndo0 sazonadas,
amplecidas, esmagadas, fermentadas ou germinadas

-

v = proedutos hortifrutigran-
Jeiros deteriorados:

W - hortalicas procedentes de

hortas irrigadas com dguas poluidas ou adubadas com dejetos
humanos.,

art. 52 - s depdsitcos de aves



cu outros animais vivos, aprovadeos pela autoridade competenta,
devem ter suas instalacdes iscoladas de outros alimentos, de
acordo com esse ramo de comércio, aplicando-ze as exigincilas
deste cbddigo e mails as seguintes:

I - Area proporcional & demarn-
da, na propor¢do de 08 { oito ) aves por metro gquadrado;

. IT = cobertura apropriado com
tela, completando a alvenaria:

IIT =~ pilso impermeabilizado com
matarial eficiente, com inclinagdo suficiente para o escoamento
da Agua de lavagem,

CARTTULS  VIT

DAS  FABRICAS DE  GELO

Art., 60 - Entende-se por gelo
alimentar aguele destinado ao uso direto em bebidaz ou alimentos
que a exijam, devendo enguadrar-se nas sagulntes condicles:

. I - feito de dgua potavel
Filtrada, isente de qualguer contaminagio;

>

. T - ser preparado em moldes ou
formas préprias para acquele Tim, impermedveis, devidamente
higienizadas, conservadas ao abrigo de poeiras e outras contami-
nagdes, sobretudo insetos:

ITI - ser retirado das espectivas
formas por processos higiénicos, sendo proibido para esse fim o
enprego de aguas contaminadas ou suspeitas de contaminacio,
poluidas ou suspeitas de conter poluentes.

' CAPITULO  wvIIX

DAS CASAS DE FRIDS, DERPOSITOS DE LEITE, SORVETERIAS
DEPAQSITOS DE SORVETES £  CONGENEES



Art., 61 -~ Além das demais
disposi¢fes constantss e aplicéveis deste codigo, os estabsleci-
mentos acima referidos deverio possuir:

I - silhames de material
ndouo e inatacdvel & sadde, sem ranhurab ou fragmentacio para o
preparo, uso e transporte de alimentos devidaments Timpo, devendo
sofrer o processo de desinfeccdo obedecendo am principio as
seguintes stapas:

Tl - oremogido dos detritos,
lavagem com dgua morna & sabio ou detegentes, escaldo com agua
fervente ou vapor e secagem;

, 11T - o3 =sorvetes, fabricados e
ndo wvendidos no proprio local, esstio sujeltos ao registro no

“Grgio competente, antes de serem entregues ao CoONsSUmo, e,

periodicamente, duvmréo sofrar um controle de qualidade do pruduw
te pelas autoridade sanitdria municipal compstaente:

- v ~ os gelados comnaestivels,
elaborados com produtos de laticinios ou ovos, serdo obrigados &
pasterizagio;

W - no caso de preparos de
liquidos, a mistura deverd ser esfriada atd a tempsratura maxima
da 5@ { cinco graus celsius ) & mantida nessa temperatura até o
momento de ser congalada, 0 gue deverd acontecer antes de passa-
ram 72 ( setenta e duas ) horas:

. VI - os congelados comestiveis
somente poderdo ser recongelados desds gue nio tenham saido do
local de fabricacdo;

VIT - durante o armazenamento
antes da distribuicio aos pontos de venda, 03 gelados comestiveis
deverdo ser mantidos a uma temperatura maxima de - 180 ( dezoito
graus caelsius )} negativos nos  pontos de venda a tempeEratura
davaerd ser de no maximo - JD { c1an graus celsius ) negativos.

Art. 62 - Além das disposicles
cantidas no artige 37, deste cadigo, é proibido nos estabeleci-
mentos manter abartas as portas dos refrigeradores, principalmen-
te as portas do deposito de leite.



CAPTITULO  IX

DOS  MERCADOS £ SUPERMERCADOS

art. &3 ~ Além das demais
disposigfes constantes e aplicdvels deste oodigo, principalmente
os capitulos II ( agougues ), IIT  ( bares ), V { padarias ), VI
( casa de frios ), os asstabelecimentos acima anumerados deverio
PORSUL

I =~ areas suficientes para
sstocagem, acondiclonamasnto, depdsito de alimentos = produtos,
suas  embalagens vazias e utensilios de limpeza:

I - olmaras de congelamento ou
frigorificacio de alimentos de facil deteriorizacio na estocagem,
conservacio, exposicio e comercializacio.

CARPITULD X

[0S TRATLERE, COMERCIO AMBULANTE E CONGENERES

Art. &4 -~ Os trailers, comér-
cio ambulante & cong@neres estardo sujeitos 4z disposicdes deste
codigo, no gue couber e especificamente ao disposto neste capitu-
lo.

Aré. &5 -~ No comércio ambulante
somente & tolerada a comercializacio de alimentos gqua nan
favorecem riscos ou inceonvenientes de carater sanitirio, a crité-
rio do Grgido competente, nio sendo tolerado:

I = preparo de alimentos, exce-
to: pipeoca, centrifugacio de acucar, churros, milho verde, cara-
je, churrasquinho e cachorro-gquente, desde que  em  equilpamento
aprovado paelo orgdo sanitdrio do municipio:

IT ~ preparo de bebidas e sucos
naturais diversos para obtencic de liguidos, ditos refrigerantes,
salvo gquando permitidos pelo drgdc fiscalizador competentes .

M
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Art. && - A preparacio, bernefi-
clamento, fracionamsnto & confeccdo ambulante de alimentos para a
vanda imediata, bem como os servigos de lanches rapidos s8o
tolerados, desde que observadas, am aspecial, as seguintes
condiches:

i e realizar-se em veiculos
motorizados ou ndo, com espaco interno sufirients para a perna-
néncia do manipulador, providos de reservatorio para  adeguado

suprimento de adgua corrante instalacdes de copa/cozinha e balcdo

para servir a0 piblico;

) 11 - 0 cempartimento do
condutor, guando for o caso, ser iscolado dos compartimantos do
trabalho, sendo proibida a utilizagfio de wvelculos guando
dormitorio;

ITT - =serem os utensilios e
recipientes para utilizac3o pelo consumidor, guandn nio
descartavels, mantidos sempre limpos e higienizados:

v - os alimaentos, substincias
ou insumes e outros serem depositados, manipulados @ eventualmen-
te aguscidos ou cozidos no interior do velculo:

<

- 035 alimentos perecivails
deverio ser guardados em dispositivos frigorificos providos de
aparelhagem automdtica dea producio de frio suficiente para
manté-los nas tempsraturas gxigidas, devendo no caso de seram
servidos gquentes, ser mantidos sm temperatura acima de &0 © (
sessanta graus celsiuvus ), fazendo uso da estufas, caso seja
necessario:

. VI =~ serem os instrumentos de
trabalho mantidos em perfaitas condicoes de higiens.
Art ., &7 = 03 trailers, quando

funcionaram com anex<os tipo bar, restaurante, deverio obedecer
0% respecltivos capitulo.

CAPITULD  XI

PAS FETRAS  LIVRES

Art. S8 - No funcionamento das
feiras livres, é permitido a venda a varejo de produtos



hortifrutigranjeiros, carnes, aves, paixes, enlatados em geral e
damis alimentos liquidos e pré-fabricados, desde gque. sem
prejulzo das disposicdes anteriores deste codigo e, ainda obade-
cerio as seguintes exigénocias:

I = todos os alimentos & venda
davem sstar agrupados de acordo com a sua natureza e proteglidos
da agdo dos raios solares e outras interpéries, filcando, termi-
nantemente, proibidos coleca~los diretamente sobre o w0lo;

T = as bancas para comerciali-
zagdo de cereals, pascados e derivados daverio sor impermeakili-
zados com material plasticos de cor clara;

ITT - fica proibkido a venda de
carnes moldas e bifes batidos, anteriormente, devendo ser prepa-
rados na hora;

IV - o= comerciantes de carnes,
pescados e derivados dever3o estar uniformizados de Jaleco ou
avantal de cor clara;

V - fica proibido a
comercializagdo de carnes aparentemente aztragadas, bem como da
carnes provenientes de abadedouros clandestinos.

CARITULO XTI

DAS  PISCINAS PUBLICAS E DF CLUBES RECREATIVOS

Art. &9 -  As piscinas pGblicas
a de clubes recreativos deverio obsdecer as seguintes normas:

T - nos  pontos de acesso
haveari tangues—lava-pés, contendo solucdo de desinfentante a/ou
funjicidas para assegurar a asterilizacdo dos pés dos hanhistas-

x

II o disporam de vestidrios,
chuveiros e instalaefes sanitdrias de facil ACOEE0 @ Ieparadas
COF S

1z - a limpidez da agua deve
ser de tal forma gue a uma profundidade de 03 { trés ) metros
possa ser visto com nitidez o fundo da piscina:

40



art.. 70 - A dgua das piscinas
davari ser tratada pelo ciaro e sayus campostos, 08 quals deverio
manter na agua sempre gue a piscina estiver em uso, um excesso de
clore livre ndo infarior a 0,2 & nem superior a 0,% ppm { parts
por milhdo ).

g8 18 -~ Guando o cloro & seyus
compostos forem usados com amBnia, o teor de cloro livre na &gua,
quando a piscina estiver em uso, ndo deve ser inferior a 0,6 ppm.

[#

8 29 - A% pisclinas que
recaberemn agua de boa qualidade e renovaveiz em menos de 12 {
doze ) horas estéo dispenszadas das exigéncias deste artigo.

mrt. 7l - 0s  frenguetadores das
piscinas sdo obrigados a se submneterem, a cada seig mEsmas, a
eaxame medicos, provados por atestado distinto ou aprasentaram
carteira de salde.

art, 72 0~ HNenhuma piscina
poderad ser usada quando suas aguas forem Julgadas poluidass ou
contaminadas pela autoridade sanitdria competente.

PORTE Y

[a0) FESSOAL

' Art. 73 - Para o exsrcicio das
atividades abalxo relacionadas seri obrigatdria a carteira de
sadide emitida pela Secrataria Municipal de Sadde:

I = producdo, industrializacdo,
manipulagio, comercializagdo e distribuicio de alimentos;

IT -~ hotéis, pensfes e congénae-

rErs .

ITI -~ clubes ssportives, saunas,
massagans, saldes de beleza, de cabelereiros e barbeliros, pedicu-
re & manicure;

IV ~  em todos os sstabelecimen-
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tos dispostos neste ragulamanto;

(VR outras atividades que
Ljam contato direto com o publice, a critéric da autoridade

=
sanitaria.

Art., 74 - A carteira de sidude
emitida pela Secrestaria Municipal de Salde, terd validade de 05 (
sels ) meses, devendo ser renovada dentro desse RDrazo.

g8 19 - As empresas portadoras
de szervigo médico prdpric devidamente credenciadas pela S.M.5.,
podario fazer o controle médico de zaus proprios empregados,

& 28 -  Esta obrigacio é
extensiva a0s propristiarios gus intervanham diretaments em says
estabelecimentos,. qualquer que sejam as atividades gue desenvol-
VAN 0% MesSnos. '

art . TR - Todas as pessoas
portadoras de doengas transmissiveis, bem como aquelas efetusdas
por dermatoses, ndo poderdo manipular, transformar, besneficiar,
acondicionar ou distribuir alimentos, nem exsrcer outras
atividades que coloquem em risco a sadde dos consumidores,

§ Upico - Caberd a4 autoridade
competente apurar as irregularidades citadas neste artigo,
daterminando as medidas cabiveis sob paeng de multa.

Art. T&E - Os s&smpregados e
propriatarios que intervem diretaments nas atividades dos
estabelecinento, mesmo gquando portadores de carteiras de sadde
dentro do prazo de validade, devem ser afastados das atividades
40 apresentarem manifestacles faebris ou cutineas, principal-
mante supuragac na pele, corrimento nasal, supuracio ocular e
infecgdo respiratdria, 50 podends reassumir apés liberacio médica
par escrito, sob pena de multa. e

Art. 77 - As pessoas que mani-
pulam alimentos, bem como as gue trabalham nos estabslecimantos
de interesse da saldde piablica, nio podam  prafticar ou possuir
habitos  ou  condigdes de prejudicar a sanidade dos alimentos, e
higiene dos estabelecimetnos e a <alde dos consumidores e, em
Rapaecial



T -~  devem manter o mais
rigoroso asselo corporal & do vestuario;

11 - guando no recinto de
trabalho, devem fazer uso do jaleco se/cu avental de cor clara;

TIX - gquando envalvidas na
elaboragido, praparagin ou fracionamento de alimantos, além do
avental oy jaleco, devem fazer uso de gorro ou outro gdisposi~
tivo, de cor clara, gue cubra os cabslos:

IV - devem ter as mios e unhas
limpas, obrigatoriazmente lavadas com agua e sabio, antes do
inicio das atividades, bem come quando tiverem tocado material
contaminado ouw dinhsiro, feito uso de lenco @, principalmente,
apdis ter utilizado a instalacio sanltaria;

N Y - gquando contatarem direta-
mente com o% alimentos, devem ter unhas curtas @ sem ointura,
cabelos e barbas aparadas ou protegides;

YI - nEn devem tocar diretamente
com e as maos nos alimentos mais do que o absolutamente MECESSAr 1o
e somente duando nio possam fazé~lo indiretamente, através de
utansilios apropriadns:

YIE - os cortes, gueimaduras e
erostes de pele superveniantes durants o sarvigo implicario ro
imediato atfastamento do funciondrio do local de manipulacio de
alimentos;

VIIT -~ n&o podaem fumar, mascar
gomas @ outras praticas semelhantes nos locais onde se encontram
alimentos, podendo Tazé-lo, todavia, em locais aspaclials, desde

que, apbs a pratica, lavem cuidadosamente as mios:
IX ~  nao devemn cuspir ou

gacarrar  em qualquer depend8ncia podendo fazrd~lo t3o somenta no
wEE0 sanitario:

X - ac anpregado-calxa incumnbe
racaber dirgtamente dos fregueses moeda ou papel-moeda, destinado
a0 padamnento das compras e dar-lhes, na masmha condigdo, o trdco,
preventura davido, sendo absolutamente vedado ag vendedor tocsr
no dinheiro e ao empregado-caixa, aqualguer contato com os aliman-
tos., 5

4.3



Art. 78 -~ E  proibida a entradsa
de pessoas estranhas nos locais de alaboragdo, fracionamento,
acondicionamento, depdsito ou armazenamento dos alimentos,

8§ Unico -~ Excetuam-se as
pPeSS04s  gue, pela natureza de suas atividades, tais como entrada
de mercadorias, consertos, sejam obrigados a paernatrar nos
referides locails, estandeo, todavia, sujeitos 4s disposicBes
referentes 4 higiene do pessoal.

FARTE VT

DOS ANIMAIS

Art. 79 - NiEo asera permitida,
a critério da autoridade sanitaria campatante, a criacdo ou
conservagido de animais vivos, notadamante, suinos, que pela sua

natureza ou quantidade sejam causa de insalubridade e\ou incomo-
didade .

g 18 - s@rdo  apreendidos, sem
direito a devolugido, & doados & institulcio de caridade ou fina-
lidade filantrdpicas, os animais referentes =a este artigo.

) § 2 Q2 - nio se enquadram neste
artigo entidades técnicas cientificas e de ensinos, estabeleci-
mentos industriais e militares devidamente aprovados & autoriza-
dos pela adtoridade sanitiaria campetente.

8 3¢ - serd permitida =z
comercializagio de animais vivos exclusivamente 2m estabeleci-

mentos  adeqguados, destinados para tal fim, previazmente aprovado
pela autoridade sanitdria competente.

PARTE VI

DRSS  INFRAGOES SANITARIAS

Art. 80 -~ As infracgdes de
naturaza sanitaria serio punidas administrativamente com uma ou
mais das penalidades seguintes, sem prejuizo das aclias panais
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cabiveis;:
T = adverténcia;
I7T -~ multa;
ITL -  apreensic de produtos:

v~ dnutilidade de produtos:

v o osuspensido de vendas e/ou
fabricacdo de produtns;

VT ~ interdicio parcial ou
total do estabelecimento;

VIT - cancelamento da Licenca
Banitaria do estabelecimentbo.

art. 21 =  83do0 infraghes
sanitarias:

T ~ construir, instalar ou

fazer funcionar estabelecimentos que fabriquem ou comarcialilzem
alimentos, aditivos para alimentos a outres produtos gque
interessem a Sadde Pdblica sen registro, licenga e autorizacio
do Orgdo sanitario competente ou contrariando as normas legals
pertinantes:

Penalidade = Adverténcia, apreen-
30 dos produtos, inutilizacdo dos produtos,  cancelamento  da
licenca sanitaria, interdicido do estabelecinento, ocumvlados com
multa ou  ndo.

II - axtralr, produzir, fabri-
car, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
ambalar ou reembalar, armazenar, expadir, transportar, comorarr,
vandsr, ceder ou usar alimantos, produtos alimenticios, aditivos
para alimentos, embalagens e utensilios, e outras que interessem 4
salde publice ou individua, sem registro, licenca oy autorizacio
dos orgdos sanitdrios competentes ou contrariando disposto na
legislacio sanitéria pertinsnte:

Panalidade = Apreensio dos
produtos, dnutilizacdo dos produtos, cancelamento da licsnca
sanitaria, interdicic dos estabelecimentos, cumuiado com multa oy
Féo .

IIT = obstar, dificultar ouy
desacatar a aglo fiscalizadora das autoridades sanitérias compe-
tentes no exercicio de suas funcdes

Panalidade = Cancelamento da
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licenga sanitaria, interdicio, cumulados com multa ou n3o, sem
orajuizo de responsabllidade coriminal no caso gque couber;

IV = @expor a venda ou comerci-

alizar alimento e outros produtos que interessem a salide

piblica, cujo PRAZO DE VYALIDADE TENHA EXPIRADG ou APOR-LHES
NOVAS DATAS DE vaLIDaDE posteriores ag prazo expirado;

Penalidade = Apreansdo s
indtilizagdo da mercaderia, cancelamento da licencs sanitaria,
interdigio do estabelacimento, cumuladas com multa ou ndo:

v - descumprimanto de normas
sanlitarias legails =) regulanentares para o transporte de
génaros  alimenticios ;

Penalidades = adverténcias,
cancelamento da LICENCA SANITARIA, interdi¢do, cumuladas com
multa ou n3do;

VI - preparar, transportar,
armazenar, axpor a0 consumidaor, comerclalizar alimentos
que:

a) possuir germes patogénicos
ou  substincias prejudicias 4 salde;

b) estiveraem deteriorados ou
altarados;

c ) contiverem aditivos proi-
bidos ou  parigosos.

Penalidade = Apreensido @

daptésito ou apreensdo definitiva do alimento, cancelamsnto
de licenca sanitaria, cumuladas com multa ou ndo.

. VII -~ transgredir outras normas
leagais e regulamantos destinados & protecio da saldde.

Penalidade = Adverténcias,
apreansido @ I1nutilizacio do  produto, suspensdo de  vendas
e/ou e fabricacdo do produto, cancelamento da LICENCA

SANITARIA, interdicdo Lotal ou parcial do estabelecimento, cumu-
ladas ou ndo com multa.

Art. 82 - 0s fiscais municipais
da Sadde, masmo que estejam no exercicio de quailsguer chafias,
estritamente na area fiscal, no exercicio de suas funcdes fisca-
lizadoras, tem competéncia, no ambito de suas atribuiedes, para
fazarem cumprir as legislagfes pertinantes, expedindo intimacdo,
lavrando autuaces e impondo penalidades referentes A4 repressio
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de tudo quanto possa comprometer a saldde publica, bem como a
retenciao de velculos & cargas, até final regularizagao.

g8 Unico - A competdncia dos
Fiscals Municipais de Sadde fica limitada & aplicacio das
penalidades enumeradas nos incisos I, II, TII e IV do artigo 80,
ficando os demais V, VI e VII condicionados ao apoio e super-
visdo da chefia imediata.

Art. 83 - As autoridades
fiscalizadoras mencionadas no artigo 82, terdeo livre ingressoc
em Lodos 0% locals dentro dos limites do municiplio e astabeleci-
mentos pravistos neste codigo ou Orgdos e recinto ou areas
destinadas ao atendimento pdblico, a gualguer dia e hora.

PARTE VIII

DAS MULTAS

Art. 84 - Na infracdo de
qualquer artigo deste cddigo, o infrator serid punido com multa,
impendo-se a MULTA  EM DOBRO, a&m caso de reincidéncia especifica,
seguindo-se dos produtos interdicdo parcial. do estabelecimento e
chaegando até o cancelamento de licenca sanitdria do estabesleci-
mento, conforme o caso.

Art. 85 -«  Aplicada a multa,
ndo fica o infrator descobrigade do cumprimento da exigéncia
determinada e nem estard lsento de reparar o dano resultante da
infragio.

art. 846 = Nz imposicio da
multa, e para gradud-~la sera obedecido o seguinte critério:

I w a maior ou menotr
gravidade da infragio;

II - a8 suas clircunstancias
atenuantes e agravantes;

Aart. 87 -~ Aplicada a multa na

reincidéncia especifica e persistindo o infrator na pratica do
atn, sera punido com a interdigao das atividades.

8§ Unico - A interdicaoc das
atividades serd precedida de processo regular e do respec-
tivo auto, que possibilita plena defesa do infrator.

Art. 88 - Aplicada a
interdicio das atividades e persistindo o infrator na

pratica do ato, serd punido com o cancelamente da licenca
sanitaria.

g8 Unice - 0 cancelamentn da
licenga sanitadria deve ser precedido do processo regular e do
respectivo  auto, que possibilita plena defesa do infrator.
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vigor na data de  sua  publicacdo.

Art. 89 -~ No descumprimento
dos artigos deste codigo, as multas serio aplicadas de
acorado Com valores da UNIDADRE PADRAD FISCAL DO FONTAL DO
ARAGUIATA ~ URFPRA,

§ UOnico -~ A cada parte deste
codigo terd sus graduacdo de multa, na forma do anexo I

Art. 90 -~ (I3 Casns OMIiszos Qu
a4  ddvidas  serdo resolvidos pala autoridade fiscal sanitaria
compatents, ou pela Secrataria Municipal de S0de, através de seu
Secretéario ou a gusm aeste determinar.

art. 91 - Esta Leil eaentra em

) Art. 2 =  Revogam-se as
disposicdes em contrario.

Gabinete sidéncila da Camara

PRESIDENTE
\

\

4

MA dit. CARLOS SALOIO
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